
 

 

2021年 8月 31日 

ニュースリリース 

報道関係各位 

 

 

 

 

いつもお引き立てを賜りまして誠にありがとうございます。 

株式会社ピエトロ(本社:福岡市中央区、代表取締役社長:高橋泰行)は、2021 年秋の新商品として、

以下の 6 品を発売いたします。 

1.パスタソース 1品 既存商品から 1.8倍のひき肉を増量してリニューアル 

①「洋麺屋ピエトロ パスタソース お肉好きのあなたのためのボロネーゼ」 

2.ドレッシング 3品 素材の贅沢感を打ち出した『RICH（リッチ）』シリーズのドレッシング 

②「ピエトロドレッシング たまねぎリッチ」 ③「同 オリーブリッチ」 

全国流通初の季節限定商品 ④「ピエトロドレッシング しょうが」 

3.冷凍ピザ 2品   冷凍食品成長の牽引役。レストランシェフのレシピによる本格派 

冷凍ピザ 2 品。 

⑤「シェフの休日 蟹と蟹みそのピザ」 

⑥「同 スモークサーモンとフレッシュモッツァレラのピザ」 

商品詳細は、下記をご参照ください。 

記 

◆各商品のご紹介（価格はメーカー希望小売価格です。全て軽減税率８％の税込価格です。） 

①「洋麺屋ピエトロ パスタソース お肉好きのあなたのためのボロネーゼ」 

既存商品(＊)と比べ、ひき肉を 1.8倍増量してリニューアル (＊) 「本格ボロネーゼ」 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

②「ピエトロドレッシング たまねぎリッチ」③「ピエトロドレッシング オリーブリッチ」 

素材の贅沢感を打ち出した、新登場“RICH”シリーズが 2種類登場 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

9 月 1 日～ピエトロ 2021 年秋の新商品発売 

具材感にこだわったドレッシングやパスタソース、全国流通初の季節限定ドレッシング

や、 

「」 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

［価格：378円、内容量：135g、発売開始：9月 1日］ 

・粗挽き肉を使い、肉ならではの食感と噛んだ時の旨みを味わえます。 

・旨みが濃い牛肉と、やわらかくジューシーな豚肉の合挽き肉を使用。 

・オリジナルデミグラスソースを加え、トマトだけでは出せない旨み、コク、深みを追求。 

・レストラン創業当時から「洋麺屋ピエトロ」のボロネーゼにかかせないスパイスである 

チリパウダー、ナツメグ、粗挽きブラックペッパーをベストバランスで配合。 

・酸味料、香料不使用で、素材のおいしさを引き立てています。 

2 商品とも［価格：540円、内容量：280ml、発売開始：9月 1日]  

「たまねぎリッチ」（画像左） 

・ピエトロ史上最大量の国産たまねぎを使用(当社ドレッシングとの比較)。 

・米酢、りんご酢、黒酢の 3 種のビネガーをブレンドしたまろやかな酸味と豊かな香りが、 

ざくざく食感の粗みじん切りたまねぎの旨みを引き立てます。 

「オリーブリッチ」（画像右） 

・ピエトロ史上最大量のオリーブオイルを使用(当社ドレッシングとの比較)。 

・使用油分の 70％以上が、イタリア産の上質なエキストラバージンオリーブオイルです。 

・風味豊かなブラックオリーブを刻んでふんだんに加え、オリーブの実の贅沢な具材感。 

・ペースト状にしたオリーブも加え、ドレッシング全体にオリーブの旨みが溶け込む。 



 

 

 

④「ピエトロドレッシング しょうが」 

ピエトロ初！全国流通商品として“季節限定”商品を投入。(販売期間 2021年 9月～2022年 2月末予定） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

冷凍ピザ 2品（⑤⑥）プレミアム冷凍シリーズ『シェフの休日』にピザが初登場 

2018年にプレミアム冷凍食品の先駆けとして発売した“シェフの休日”シリーズ。 

その冷凍パスタは、現在、富裕層のみならず“プチ贅沢”を楽しむお客様に支持されています。 

ご好評にお応えし、この秋は 11～12月の期間限定で同シリーズの贅沢な冷凍ピザを発売します。 

⑤「シェフの休日 蟹と蟹みそのピザ」 

冬が旬の国産紅ずわい蟹を贅沢にトッピングしました。チーズとの相性が抜群です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

⑥「シェフの休日 スモークサーモンとフレッシュモッツァレラのピザ」 

スモークサーモンをピザ生地いっぱいにしきつめた、見た目にも贅沢な具材感のピザです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆主な販路（一部取り扱いのない店舗がございます。） 

・全国の百貨店、量販店 

・ピエトロ通信販売・オンラインストア、レストラン、ピエトロ ア デイ ショップなど 

以 上 

この件に関するお問い合わせは、下記までご連絡をお願いします。 

株式会社ピエトロ  ℡092-716-0300(代表) 広報室 

［価格：518円、内容量：280ml、発売開始：9月 1日］ 

・しょうが、たまねぎは国産 100%、しょうゆは九州産を使用。 

・九州名産の柚子胡椒を加え、爽やかな辛味に仕上げました。 

・にんにくの香味で、さらにインパクトをプラス。 

・気温が下がる秋冬に食べる機会が増す「温野菜」や「湯豆腐」にも、 

しょうがのスッキリとした味わいがよく合います。 

［価格：1296円、内容量：216g(直径約 19cm)、発売開始：11月 1日］ 

・レストランメニューやレトルトパスタソースでも人気の「蟹と蟹みそのトマトソース」が 

贅沢なピザに変身！ 

・にんにく、たまねぎ、にんじん、セロリをじっくり炒めてソースの甘みを 

引き出しました。 

・濃厚な旨みのあるトマトペーストに、まろやかな酸味のあらごしトマトや、 

国産トマトを加え、深みとコクのバランスがとれたトマトソース。 

・蟹みそを加え、重厚感がしっかりと感じられるクリーミーで濃厚なおいしさです。 

［価格：1296円、内容量：214g(直径約 19cm)、発売開始：11月 1日］ 

・チキンと和風だしの旨みをきかせたホワイトソースに、燻製オイルを加えた 

 スモーキーな風味のソース。 

・大きくカットした北海道産モッツァレラチーズをトッピング。 

・サーモンとピンクペッパーの赤、ホワイトソースとペコリーノ・ロマーノ(チーズ)の白、 

 ディルの緑の色合いで、見た目も鮮やかなイタリアンカラーに。 

 


