
【メニュー化する 3 品のご紹介】 ＊価格はすべて税込です。 

実施期間：2021年 11月 10日(水)～12月 31日(金) 

実施店舗：レストラン全店（31店） 

(実施メニュー及び提供期間は店舗によって異なります。）  

①幸せきのこのグラタンピザ [1,298 円] 

4種のきのことベーコンの旨みで幸せになっていただき 

たい、と想いを込めた具だくさんのピザです。 

②ビーフストロガノフ風スパゲティ 

－デミグラス仕立て－ [1,408 円] 

 ビーフストロガノフ好きのスタッフが、昔懐かしい洋食を

イメージし、コク深い味わいのパスタにアレンジしました。 

③イベリコベーコンと 3 種きのこのバター醤油 [1,210 円] 

 提案者が大好きだったピエトロ定番のバター醤油味を 

ベースに、素材にこだわった満足感のある一皿です。 

2021年 11月 5日 

ニュースリリース 

報道関係各位 

 

 

 

 

いつもお引き立てを賜りまして誠にありがとうございます。 

株式会社ピエトロ（本社：福岡県福岡市 代表取締役社長 高橋泰行）は、役職や所属に関係なく、誰で

も自由に発想してアイディアを提案できる「アイディアコンテスト」を行っています（2019 年から 3 回

実施）。そこで入選したアイディアは企業活動として実現されるのですが、過去の実績としてオリジナル

自動販売機の設置（古賀 SA下り線、福岡空港）がございます。 

第 3 回目のコンテストで選ばれたアイディア『レストランスタッフによるレシピコンテスト』をこの

度開催、106件の応募の中から 3品を期間限定でメニュー化いたします。詳細は、下記をご参照ください。 
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この件に関するお問い合わせ：株式会社ピエトロ 広報室  ℡092-716-0300(代表) 

☆全国のレストラン・店舗一覧 https://www.pietro.co.jp/restaurant/all 

 

■レストランスタッフによるレシピコンテスト 
【内容】直営・FCレストラン全店のスタッフが、お客様にお喜びいただけるレシピを自由に考えて応募。 

【募集期間】2021年 9月 1日～9月 13日 【応募総数】106件 【メニュー化】3品 

全国各地から、ユニークで素敵なアイディアが数多く集まりました。厳正なる審査の結果、3 品を期間

限定でメニュー化いたします。選ばれた 3品は、ピエトロのレストランシェフの助言により、それぞれ自

信を持ってお客様にお勧めできる本格的な一皿に仕上がりました。 

 ピエトロでは、「お客様」「社会」「働く私たち」の全てが、現在も未来も幸せでいられるよう、全員で意

見を出し合って創り上げた未来ビジョンを掲げ、そこに向かって全員で取り組んでいます。 

店舗で働く仲間が提案したメニューをお客様に提供することで、スタッフのモチベーションがアップ

し、誇りや自信をもってお客様とコミュニケーションをとる。また、こうした新しい提案でお客様にもワ

クワクしていただくという『しあわせ、つながる』をテーマに、今後も様々なことに挑戦してまいります。 

 

※メニューには、提案したスタッフのコメントを

掲載しました。(2ページ目にメニューを添付) 

①  
②  

③  

レストランスタッフによるレシピコンテストを開催 

106 件の応募の中から期間限定で 3 品メニュー化 
未来ビジョン『しあわせ、つながる』をテーマに、スタッフの想いをお客様へ 

 

 

以 上 

https://www.pietro.co.jp/restaurant/all


 

（参考資料）レシピコンテストメニュー 

 

 

※店舗により、サラダ&ドリンクセットやドリンクバーセットなどもご用意しております。 

  ※PASTA&TAPAS PIETRO  豊洲店・池袋店は、ビーフストロガノフ風スパゲティ －デミグラス仕立て－ 

のみ、 2021 年 12 月 16 日から 2022 年 3 月 10 日まで実施いたします。  

（実施期間は変更になる場合がございます。） 


