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  2022年8月25日 

 ニュースリリース   

報道関係各位 

 

 

  

  

株式会社ピエトロ(本社:福岡市中央区 代表取締役社長:高橋泰行)は、2022年9月1日(木)より 

2022年秋の新商品として、以下の11品〔ドレッシング：４品、パスタソース：２品、 

冷凍グラタン：３品、pietro daily plus(ピエトロ デイリー プラス)：２品〕を発売いたします。 

※価格はすべて税込です。 

■人気のヘルシータイプ「グリーン」が、さらにおいしくリニューアル 

  

 

 

 

 

 

 
 
 

■温野菜におすすめのドレッシングが新登場！ 
 

 

 

 

 

 

 
 

■初のコンパクトサイズのドレッシングが登場 

人気のオリーブオイルシリーズが、必要な量だけ絞って出せるスクイーズボトルになって新登場。 

量を調整しやすいのでサラダ以外のソースとしてもお使いいただけます。 

また、コンパクトで使い切りやすいサイズになりました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ピエトロ 2022年 秋の新商品発売 

人気の商品がさらにおいしくリニューアル！冷凍グラタンも初登場！ 

「ピエトロドレッシング グリーン 和風しょうゆ」 

価格：５３４円 内容量：２８０ｍｌ 
 

定番の「ピエトロドレッシング 和風しょうゆ」と同じ九州産の甘みの強い 

しょうゆに変更。発売開始から40年以上愛され続けている定番の味わいに 

より近づけながらも、カロリー60％カット・油分70％(※)はそのままに 

ヘルシーなドレッシングに仕上げました。 

※当社「ピエトロドレッシング 和風しょうゆ」との比較 

「ピエトロドレッシング 黄金
こ が ね

しょうが」 

価格：５３４円 内容量：２８０ｍｌ 
 

秋冬限定商品として、温野菜にぴったりの味わいに仕上げました。 

定番の「ピエトロドレッシング 和風しょうゆ」の味をベースに、 

国産の黄金しょうがの豊かな風味をお楽しみいただけます。 

「ピエトロオリーブオイルドレッシング バルサミコ®」（左） 

価格：４２１円 内容量：１５０ｍｌ 
 

北イタリア・モデナ産「バルサミコ®」を100％使用。赤ワインとブラック 

オリーブで作ったピューレと含蜜糖(※)を使い、奥深い味わいに仕上げました。 

※さとうきびを搾汁し煮詰めてつくる砂糖  

 

「ピエトロオリーブオイルドレッシング イタリアン」（右） 

価格：４２１円 内容量：１５０ｍｌ 
 

自社工場でピューレにするセロリとにんにくや、ドライトマト、国産たまねぎ

などの野菜の旨みに、バジルを加えた香り豊かなドレッシング。 
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■ピエトロ通信販売で人気No.1の商品がついに「洋麺屋ピエトロシリーズ」に登場 

 

 

 

 

 

 

 
 

■人気のレトルトパスタソースを、さらにピエトロレストランの味わいに寄せてリニューアル 

 

 

 

 

 

 

 
 

■売上好調の冷凍商品に「冷凍グラタン」を初投入！ 

おかげさまで好調な売れ行きの冷凍商品に、家庭用冷食としてニーズが高い「グラタン」を投入。 

レンジで温めるだけで、レストランの味わいを自宅でお楽しみいただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「洋麺屋ピエトロ パスタソース 蟹と蟹みそのスパゲティ」 

価格：４５３円 内容量：１１０ｇ（１人前） 
 

ピエトロ通信販売で累計139万食を突破した、人気No.1の直販限定商品が

「洋麺屋ピエトロ」シリーズとして新登場！全国の百貨店や量販店でも 

ご購入いただけるようになりました。国産紅ずわい蟹のほぐし身と蟹みそを

使用し、蟹の甘みと蟹みそのコクがとけ込んだ、贅沢なパスタソースです。 

「洋麺屋ピエトロ パスタソース なす辛 なすとひき肉の辛味スパゲティ」 

価格：３７８円 内容量：１２０ｇ（１人前） 
 

1984年登場したピエトロレストランのロングセラーメニュー「なす辛」の 

レトルトパスタソースが、さらにレストランの味わいに近づきました。 

不動のレストラン人気No.1メニューを、ぜひご家庭でお楽しみください。 

 

「〔冷凍〕洋麺屋ピエトロ 海老のアメリケーヌソースグラタン」 

価格：９１８円 内容量：２１０ｇ 
 

人気の高い海老グラタンにシェフこだわりのアメリケーヌソースを加え、 

贅沢に仕上げました。冷凍食品の具材とは思えないほど大きな海老は、 

ぷりぷりの食感です。 

 

「〔冷凍〕洋麺屋ピエトロ 焼きカルボナーラグラタン」 

価格：８６４円 内容量：２０５ｇ 
 

ピエトロレストランと同じレシピで作ったカルボナーラソースは、濃厚な 

チーズの風味が特長です。こんがりと焼いたジューシーなベーコンと 

ブラックペッパーの相性は抜群。食欲をそそるおいしさです。 

「〔冷凍〕洋麺屋ピエトロ サーモンとほうれん草のバジルクリームグラタン」 

価格：９１８円 内容量：２００ｇ 
 

サーモンのピンクとバジルソースの緑が、食卓を鮮やかに彩ります。普段の

お食事はもちろん、おもてなしにもぴったりの一皿です。グラタンの要で 

ある自家製ホワイトソースと香りのよいバジルソースをお楽しみください。 
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■ピエトロとタニタカフェが初めてタッグを組んだ新シリーズ「pietro daily plus」に新商品が登場 
 

「pietro daily plus」から新商品が２品登場。また、６月からピエトロの直販店、およびタニタカフェの 

コレド室町店、イオン札幌桑園店、そごう横浜店限定で販売していた商品も含め、９月から 

「pietro daily plus」の全商品(計６品)が、全国の一部の百貨店や量販店でも購入可能となります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「ピエトロ×TANITA pietro daily plus ドレッシング 黒酢＆雑穀」 

価格：５９４円 内容量：２８０ｍｌ 
 

 深い旨みのある黒酢に九州の醸造元に特注する甘みのあるしょうゆをあわせ、 

奥行きのある味わいにしました。雑穀の豊かな具材感をお楽しみいただける 

ドレッシングです。 

 

「ピエトロ×TANITA pietro daily plus PATFUTTE フライドオニオン 辛味＆雑穀」 

価格：５１８円 内容量：７０ｇ 
 

 国産たまねぎを低温でじっくり揚げたフライドオニオンに、 

唐辛子や山椒、ガーリックの辛味と、食感の良い玄米やキヌアをあわせました。 

スパイシーな味わいをお楽しみいただけるトッピング調味料です。 

 

この件に関するお問い合わせは、下記までご連絡ください。 

株式会社ピエトロ 広報室 Tel：092-716-0300(代表) 


