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北海道産バジルの魅力をひと皿に。ピエトロ イオンモール札
幌発寒店限定メニューを好評提供中

北海道当麻町「高橋農園」の香り豊かなバジルを使用。店舗仕込みのバジルソースを使っ

たパスタなど限定メニュー3品を提供

株式会社ピエトロ（本社：福岡市中央区、代表取締役社長 高橋 泰行）は、「ピエトロ イオンモール札
幌発寒店」にて、北海道当麻町の「高橋農園」で栽培された北海道産バジルを使用した限定メニュー3
品を8月末より数量・期間限定で提供しております。
今回提供しているメニューは、「北海道産バジルのジェノベーゼ」「トマトとモッツァレラの糸引きスパ

ゲティ」「マルゲリータ」の3品。なかでも「北海道産バジルのジェノベーゼ」は、北海道産バジルを10
0％使用し、店舗で仕込む自家製バジルソースが特長の、当店でしか味わえないひと皿です。

■札幌発寒店限定バジルメニュー

※10月末まで提供予定ですが、生産状況により前後する場合がございます。



北海道産バジルのジェノベーゼ

レギュラー：1,408円

スモール　：990円

北海道産バジルを100％使用し、にんにく、パル
メザンチーズ、オリーブオイルで香り豊かに仕上

げた店舗仕込みの自家製バジルソースのパスタ。

旨みのあるベーコンとほくほくのじゃがいも、い

んげんを加え、トッピングに松の実を合わせまし

た。

トマトとモッツァレラの糸引きスパゲティ

レギュラー：1,408円

スモール：990円

糸を引くほどとろりとしたモッツァレラチーズと

トマトが相性抜群のひと皿。トッピングのバジル

がさわやかさをプラスします。

マルゲリータ

1,518円

とろりととろけるモッツァレラとジューシーなト

マトが特長の長年人気のピザ。さわやかなバジル

のトッピングがよく合います。

■実施店舗詳細



ピエトロ イオンモール札幌発寒店

住所：

北海道札幌市西区発寒8条12丁目1番1号　イオン
モール札幌発寒1階
TEL：011-688-8871

URL：https://www.pietro.co.jp/restaurant/detai
l/79

■AIR-G' エフエム北海道『ピエトロごちそうの森』も好評放送中

◎番組概要

パーソナリティの中村夏音さんが、アウトドアやキャンプ、おうちごはんなど、自身のライフスタイル

を通して、日々の暮らしのなかで気軽に楽しめる“ごちそう時間”を提案します。忙しい毎日の食事づく
りや家族との食卓はもちろん、北海道ならではのアウトドアシーンなど、様々な場面で活躍するピエト

ロ商品、そしてピエトロレストランの魅力を発信しています。

【番組詳細】

番組名：『ピエトロごちそうの森』

放送日時：毎週水曜日 11:30～11:55

出演：中村夏音 さん

放送局：AIR-G’ エフエム北海道（80.4MHz）

※Podcastでも配信予定

ラジオホームページ：https://www.air-g.co.jp/pg/

ピエトロについて

◎はじまりは、一軒のレストラン。おすそわけから生まれたドレッシン

グ。

ピエトロのはじまりは、1980年に福岡市の繁華街・天神にオープンした、小さな一軒のパスタレスト
ラン『洋麺屋ピエトロ』。麺が茹であがるのをお待ちいただく間、前菜代わりに出していたサラダのド

レッシングが話題となり、「分けてほしい」というお声に応え商品化したのが、看板商品の「ピエトロ
ドレッシング 和風しょうゆ」です。
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ピエトロでは、「しあわせ、つながる」をテーマに、お客様、社会、そして働く私たちすべてが、未来

もしあわせであるために、今後もたくさんの「おいしい、たのしい」提案を続けてまいります。

■WEBページ
ホームページ： https://www.pietro.co.jp/ 
オンラインストア：https://www.pietro-onlineshop.com/

■アプリ・ファンコミュニティ

アプリ： https://yappli.plus/pietro_pr 
ファンコミュニティ「ピエトロホームタウン」：https://pietro-fan.com/?utm_source=official&utm_
medium=referral&utm_campaign=banner&utm_content=fancom

■SNS

Instagram： https://www.instagram.com/pietro_19801209/ 
レストランInstagram：https://www.instagram.com/pietro_restaurant.1209/?hl=ja
X：https://x.com/pietro_19801209

YouTube「ピエトロチャンネル」：https://www.youtube.com/channel/UC_u5zOoxip0GMMmry4wp
AQA 
YouTube「ピエトロおじチャンネル」：https://www.youtube.com/@pietro_ojisan

※画像はすべてイメージです。

※価格はすべて税込です。
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株式会社ピエトロのプレスリリース⼀覧

https://prtimes.jp/main/html/searchrlp/company_id/44322

この件に関するお問い合わせは、下記までご連絡ください。

株式会社ピエトロ 広報室　Tel：092-724-4933　Mail：koho@pietro.co.jp

https://prtimes.jp/main/html/searchrlp/company_id/44322

