
創業35周年を迎えるピエトロの新たな挑
戦は「野菜」。野菜のもつおいしさや栄養素
を存分にお楽しみいただけるピエトロなら
ではのヘルシーメニューをつくりました。
私たちのからだに必要な「野菜」。野菜の栄
養とおいしさをぎっしり詰めた一皿はピエ
トロの新提案です。変わらぬおいしさとあ
わせて、新しいおいしさをお楽しみいただ
けます。

レストラングランドメニュー

ピエトロ ミオミオ               京セラドーム店 

ピエトロが提案する“カップ入りサラダパスタ”のテイクアウトショップ
「ＭＩＯＭＩＯ」が大阪・京セラドームにオープンしました。福岡・ヤフオ
クドーム、東京ドームに続いて3店舗目となるドームへの出店です。
モチモチ食感のパスタ“リングイネ”に、たっぷりの野菜が入った
ヘルシーなサラダパスタをご提供して
います。京セラドームにお越しの際は、
どうぞご来店ください。

オリーブの実の一番搾り。
フレッシュな風味でさらっとした口当りの
上質なイタリア産オイルを使用。

オリーブオイルドレッシング 十六穀とオリーブオイル

京セラドーム店限定メニュー

カニマヨ風味 さくさくポテトのサ
ラダパスタ

野菜のお花畑
冷製COBB（コブ）サラダスパゲティ

グリーンパスタ 
フェトチーネ

ズッキーニフリットと
ベーコンのスパゲティ

山芋と小柱の和風ソース 
畑のキャビア添え

3通りの調理方法で、味わい深いドレッシングに仕上げています。

２０１５年3月１日 発売

２０１５年3月6日 ＯＰEN

健康志向の高まりとともに、雑穀の栄養価の高さや風味の良さが注目を集める今、
野菜と一緒にオリーブオイルと雑穀が摂れるドレッシングをつくりました。

食物繊維やミネラルが豊富な国産の雑穀を16種類使用。
たっぷり加えた雑穀の食感とともに見た目もお楽しみいただけます。
さらに、カロリー抑えめ〈1食（15ｇ）当り27kcal〉でコレステロール０（ゼロ）。
おいしくヘルシーな、からだにやさしいドレッシングです。

エキストラバージンオリーブオイル使用

3種の調理法の
国産たまねぎが味の決め手

毎日の生活にオリーブオイル＆雑穀を！アレンジメニューいろいろ
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16種類の雑穀

すりおろしたまねぎ

香りと味わい

たまねぎジュース

旨味が凝縮

みじん切りたまねぎ

しゃきしゃきとした食感

オリーブオイル
ドレッシングシリーズ

肉や魚介のソースに ごはんに温野菜に 乾物に

麹と黒酢
オリーブオイル

塩麹
オリーブオイル

しょうゆ麹
オリーブオイル

しょうが
オリーブオイル

（野菜メニュー）

ビューティーボトルサラダ
左からサーモンと緑黄色野菜のサラダ、
ごぼうときのこのサラダ、ポークとドライトマトのサラダ
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