
新商品のご紹介

サラダだけでなく、
和え物やお肉の
ソースなどにも

万能調味料

ピエトロの
こだわり製法

非加熱製法

気になるものは
ゼロにしました

コレステロール0

レモンの果汁・ペースト・ピール（皮）を
バランスよくブレンドし、
レモンの酸味・甘み・旨み・香り・苦みを
すべてお楽しみいただける
ドレッシングです。

レモンとたまねぎ PATFUTTE パットフッテ

レストラン生まれの定番ドレッシング

生ソース
非加熱製法

ひとふりでいつものサラダがプレミアムに
お料理のレパートリー、パットフッテ広げましょ

和風ノンオイル
ノンオイルなのに

作りたての味わいを
楽しむソース

３種のレモン

かぼすを
プラス

塩麹を
プラス

しょうゆを
プラス

国産たまねぎ
100％

サラダ

ピエトロドレッシングのおいしさの原点
「たまねぎ」「しょうゆ」をベースにした“和風”ノンオイル

ピエトロならではの非加熱製
法で作るソースは、素材のフ
レッシュなおいしさがいきて
います。“新たなソースのお
いしさ”に出会えます。

いつもの料理の
おいしさスイッチ
いつもの調味料を「生ソー
ス」にスイッチするだけで、定
番料理が新たなおいしさに！ 
毎日の食事に新しいおいし
さ体験をお届けします。 う めバルサミコ レモン クリーミー

コクのある
味わい

満足感がある

具材感豊か

とろみが
あるので
素材に
しっかりからむ

パスタ カレー スープ

ごま・醤油・ガーリックの
香ばしいトリオが食欲をそそる

和風パスタソース

「プッタネスカ」はトマト、アンチョビ、黒オリーブな
どで作るイタリアの定番トマトソースのパスタで
す。このソースに「たこ」や香味野菜を加え、香り高
く仕上げました。レストラン生まれのおいしさをご
家庭でお楽しみください。

おうちではちょっと真似できないようなおいしさ。きちんと感があるの
にパッと仕上がる簡単さ。「おいしさ」と「簡単」の、どちらも叶えるシェ
フの一皿です。

おうちパスタ
ごま醤油ガーリック

パスタソース 「たこのプッタネスカ」 冷凍パスタ 「シェフの休日」

「シェフの休日」は、レンジでアップできる
プレミアム冷凍食品シリーズです

パスタの味付けはこれひとつだけ。他の
調味料は不要なのに、おいしい一皿がで
きあがります。レストラン生まれのピエト
ロだからできる味づくりです。

味付けは、これひとつ
「忙しいけど、できるだけお家でごはん
を作りたい」というニーズに応える、簡
単&おいしい手作りを実現するパスタ
ソースです。

“手作りパスタ”が簡単に！
全国版女性誌
「Mart」
ランキングにて
２位に輝きました。

鹿児島産黒豚の
ボロネーゼ

蟹と蟹みその
トマトソース

濃厚うにクリーム 絶望スパゲティ

レ スト ラ ン の お い し さ 、こ れ ひ と つ
手 作 り パ ス タ を お う ち で 手 軽 に 楽 し め る

ボト ル 入 り パ ス タ ソ ー ス で す 。
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